CzZESC Il
Opis przedmiotu zamoéwienia

Nazwa nadana zaméwieniu: Dostawa owocéw i warzyw do stotéwki szkolne;j.

Przedmiotem zaméwienia: Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa owocéw
i warzyw do stoldwki szkolnej Szkoty Podstawowej im.100-lecia Ruchu Ludowego
w Wierzchostawicach.

Oznaczenie przedmiotu zamoéwienia wg CPV: 03222000-3 Owoce i orzechy, 03221000-6
Warzywa, 15331000-7 Warzywa przetworzone.

Termin realizacji zamowienia: Sukcesywnie przez okres siedmiu miesiecy od dnia 01.01.2026 r.
lub do wyczerpania kwoty wynagrodzenia okreslonego w umowie w zaleznosci od tego, ktore
zdarzenie nastgpi wczesnie;j.

Gotowos¢ realizacji dostaw: min 2 - max 5 razy w tygodniu (w dni robocze) w godz. 7.00+10.00
na koszt wykonawcy po wczesniejszym zamowieniu w formie telefonicznej lub pisemnej (e-mailem
na adres Wykonawcy).

Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia na kazde zadanie zamawiajgcego dokument
potwierdzajgcy dopuszczenie pojazdu do transportu przedmiotu zamoéwienia przez sanepid.
Podane ilosci poszczegolnych produktdw stanowig wielkos¢é szacunkowg i zostaty obliczone
na podstawie lat 2024/25. Faktyczne zapotrzebowanie zalezne bedzie od ilosci oséb zywionych
przez Szkote Podstawowg im. 100-lecia Ruchu Ludowego w Wierzchostawicach.

Zakres ilosciowy przedmiotu zamowienia jest zakresem szacunkowym okreslonym przez
Zamawiajgcego z nalezytg starannoscig. Zamawiajgcy, pomimo dochowania nalezytej
starannosci, z uwagi na charakter prowadzonej dziatalnosci, nie zapewnia realizacji zamdwienia
w peinym zakresie. Zamawiajgcy os$wiadcza, ze minimalna gwarantowana realizacja umowy
wyniesie nie mniej niz 50% wartosci udzielonego zaméwienia w okresie obowigzywania umowy.
Zamawiajgcy zastrzega, iz bez narazania sie na jakgkolwiek odpowiedzialnos¢ z tytutu
niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy uprawniony jest do zaniechania zlozenia
zamoéwienia na towar o wartosci nie wiekszej niz 50% wartosci udzielonego zamdéwienia.
Niewykonanie przez Zamawiajgcego umowy w takim zakresie nie wymaga podania przyczyn.
Przedmiot zamoéwienia:

1. Arbuz kg 300
2. Awokado szt. 100
3. Banan kg 1000
4. Bakfazan kg 20
5. Boréwka amerykanska kg 5
6. Brzoskwinia kg 50
7. Brzoskwinia ufo kg 10
8. Cytryna kg 100
9. Granat szt. 30
10. Gruszka kg 600




11. Jabtka kg 1600
12. Jabtko szara reneta kg 150
13. Kaki szt. 30
14. Kiwi duze szt. 1000
15. Mandarynka kg 160
16. Melon zotty szt. 50
17. Morela kg 30
18. Pomarancza kg 400
19. Truskawka kg 150
20. Winogrono bezpestkowe kg 40
21. Brokuty szt. 50
22. Burak mtody z botwing szt. 80
23. Buraki czerwone kg 350
24. Cebula kg 500
25. Cebula czerwona kg 30
26. Cebula mtoda ze szczypiorkiem szt. 30
27. Cieciorka kg 20
28. Cukinia kg 100
29. Czosnek szt. 220
30. Fasola sucha kg 100
31. Kalarepa szt. 120
32. Kapusta biata kg 150
33. Kapusta biata mtoda szt. 70
34. Kapusta kiszona biata kg 250




35. Kapusta pekinska szt. 200
36. Kapusta wtoska szt. 100
37. Kiefki roznych warzyw szt. 50

38. Koperek zielony szt. 900
39. Lubczyk Swiezy szt. 350
40. Marchew mtoda szt. 100
41, Marchewka kg 1500
42. Ogorek kiszony kg 250
43. Ogorek szklarniowy kg 350
44, Ogorek gruntowy kg 50

45. Papryka czerwona kg 200
46. Papryka zielona kg 5

47. Papryka zotta kg 200
48. Pieczarki $wieze kg 200
49. Pietruszka korzen kg 550
50. Pietruszka mtoda z nacig szt. 50

51. Pietruszka natka szt. 700
52. Pomidory koktajlowe rézne odmiany kg 70

53. Pomidory rézne odmiany kg 200
54. Pory szt. 400
55. Rzodkiewka szt. 170
56. Satata zielona (r6zne odmiany) szt. 250
57. Satata — mix 180g op. 150
58. Satata — rukola 100g op. 150




59. Satata — roszponka 100g op. 150
60. Szpinak $wiezy 100g op. 100
61. | Satata — cykoria (zielona i czerwona/ 2szt. opak.) op. 50

62. Satata rzymska (2szt. w opak.) op. 50

63. Seler korzeniowy kg 400
64. Seler mtody z lisémi szt. 70

65. Seler naciowy szt. 100
66. Soczewica czerwona i zielona kg 100
67. Susz z buraka czerwonego szt. 300
68. Szczypiorek szt. 350
69. Ziemniaki mtode kg 2000
70. Ziemniaki kg 6000
71. Ziota Swieze szt. 100
72. Ziota swieze - mieta (IV-X) kg 10

Charakterystyka przedmiotu zamoéwienia:

Poz. 1 - Arbuz kl. |
Wymagania minimalne:
o Swiezy, bez zeschnietych czesci, bez objawdw plesni i gnicia,
e czysty bez zanieczyszczen, niepopekany, wolny od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych
przez mrdz i choroby,
o wielko$¢ owocu od 4 kg do 8 kg,
e bez pozostatosci srodkéw ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
e lekkie wady barwy,
o lekkie zabliznione uszkodzenia.
Opakowania:
e skrzynka od 10 kg do 20 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
o dostawa w miesigcach od kwietnia do wrzeénia.




Poz. 2 - Awokado
Wymagania minimalne:

e Srednica okoto 9cm lecz nie mniejsza niz 7cm,
barwa ciemno zielona, skérka o pomarszczonej lekko fakturze, I1Snigca,
barwa w przekroju jasno zielona,
konsystencja migzszu kremowa,
bez objawdw plesni i gnicia itp.,
czyste bez zanieczyszczen,
bez pozostatosci srodkdéw ochrony ro$lin,
bez uszkodzen.

Dopuszczalne tolerancje:

o lekkie wady ksztattu,

o lekkie wady barwy,

o lekkie zabliznione uszkodzenia,

e odmiana o barwie bragzowe;j.

Cechy dyskwalifikujace:

® gnicie,

e zaplesniate,

e zanieczyszczenia obce,

e uszkodzone,

e posiadajgce zmiany mrozowe,
e obcy zapach i smak,

¢ niedojrzate lub przejrzate.

Opakowania:
e pudio kartonowe.

Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 3 - Banan kl. |
Wymagania minimalne:
o Swiezy, bez zeschnietych czesci, bez objawdw plesni i gnicia,
e czysty bez zanieczyszczen, niepopekany, wolny od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych
przez mroz i choroby,
e bez czarnych plam,
e bez pozostatosci srodkéw ochrony roslin,
e dlugos¢ od 20 cm do 22 cm.
Dopuszczalne tolerancje:
e barwa od jasnozielonej do jasnozottej,
e minimalne wady barwy,
e 2% wagowo niespetniajgcych wymagan | klasy.
Cechy dyskwalifikujace:
e gnicie i ple$nienie,
zanieczyszczenia obce,
uszkodzenia od szkodnikéw,
wystepowanie szkodnikéw i ich pozostatosci,
obcy zapach i smak,
zdeformowany ksztatt,
catkowicie zielona barwa skorki,
przejrzate lub zielone,
mocne przebarwienia lub plamy na skoérce.
Opakowania:
e pudio kartonowe 18 kg.
Inne wymagania:
¢ odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.




Poz. 4 — Baktazan
Odmiany:

jadalne do bezposredniego spozycia.

Wymagania klasyfikacyjne:

waga pojedynczych sztuk min. 300 g,

Swieza, bez pozétktych i zeschnietych czesci,

bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,

czysta, bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastéw,

bez pedéw kwiatostanowych,

wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
bez pozostatosci Srodkéw ochrony roslin.

Cechy dyskwalifikujace:

zgnicie,

zamarzniecie,

zabrudzone ziemig,

obecnos¢ szkodnikow i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,

nadmierne zawilgocenie powierzchni,

pozostatosci $rodkéw ochrony roslin,

zwiedniecie.

Opakowania:

worek lub skrzynka do 10 kg,

Inne wymagania:

odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
dostawa w miesigcach od lipca do grudnia.

Poz. 5 - Borowka amerykanska

Wymagania minimalne:

Srednica min. 5 mm,

barwa ciemno granatowa,

bez uszkodzen,

bez objawdw gnicia i zaple$nienia,

czyste, bez zanieczyszczenh obcych,

Swieze w wygladzie, ale niemyte,

wolne od szkodnikéw, od uszkodzerh spowodowanych przez szkodniki,
bez obcych smakow i zapachow.

Dopuszczalne tolerancje:

nieznaczne wady ksztattu,
mogg by¢é mniej wyréwnane pod wzgledem wielko$ci,

do 5% wagowo niespetniajgcych wymagan klasy |, lecz zgodnych z wymaganiami klasy I,

nie wiecej niz 2% zepsutych owocéw w ogdlnej tolerancji 5%,
do 5% wagowo niespetniajgcych wymagan w zakresie minimalnej wielko$ci.

Opakowania:

skrzynka od 1 kg do 2 kg.

Inne wymagania:

odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
dostawa w miesigcach od maja do sierpnia.

Poz. 6 i 7 — Brzoskwinia, Brzoskwinia ufo

Owoc uprawiany w Polsce
Wymagania minimalne:

Srednica od 6 cm do 8 cm,

barwa r6zowa do czerwonej,

Swieze, bez zeschnietych czesci,

bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,

czyste bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,

bez pedéw kwiatostanowych,

wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,



o wielko$¢ owocu min 200 g,
e bez pozostato$ci Srodkéw ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
o lekkie wady barwy.
Opakowania:
e skrzynka lub pudfo kartonowe do 10 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 8 - Cytryna
Wymagania minimalne:

e Srednica od 5 cm do 7 cm,
barwa Zo6tta,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czyste bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
bez pozostatosci Srodkéw ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
o lekkie wady barwy,
o lekkie zabliznione uszkodzenia.
Cechy dyskwalifikujace:

e gnicie,

e zaplesniate,

e zanieczyszczenia obce,

e uszkodzone,

e posiadajgce zmiany mrozowe,
e obcy zapach i smak,

e niedojrzate lub przejrzate.

Opakowania:

e pudio kartonowe lub skrzynka drewniana do 1 do 2 kg.
Inne wymagania:

e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,

e dostawa catoroczna.

Poz. 9 - Granat
Wymagania minimalne:
e Srednica od 7 cm do 10 cm,
ksztatt bardziej kwadratowy lekko obty,
niejednolita czerwono rézowa,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czyste bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych w transporcie,
bez pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
e lekkie wady barwy,
e lekkie zabliznione uszkodzenia.
Cechy dyskwalifikujace:

e gnicie,

e zaplesniate,

e zanieczyszczenia obce,

e uszkodzone,

e posiadajgce zmiany mrozowe,



e obcy zapach i smak,

¢ niedojrzate lub przejrzate.
Inne wymagania:

e dostawa catoroczna.

Poz. 10 - Gruszka
Wymagania minimalne:
o Swieze, bez zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym lisci,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielkos¢é owocu — min. 200 g,
barwa jasno zielona, zotta,
bez pozostatosci srodkdéw ochrony ro$lin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztaltu,
o lekkie wady barwy,
e lekkie zabliznione uszkodzenia.
Opakowania:
e skrzynka lub pudto kartonowe do 10 kg.
Inne wymagania:
¢ odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 11 12 - Jabtka
Jabtka swieze deserowe wyb. |, kl. Extra
Jabtko swieze nadajace sie do smazenia np. szara reneta, boskop itp.
Min. wymagania:
e odmiana wielkoowocowa,
o wielkos¢ owocu od 200 g.
Dopuszczalne tolerancje:
¢ lekkie obicia: zagojone uszkodzenia mechaniczne i po szkodnikach z wyjatkiem owocowki do
5%,
uszkodzenia fizjologiczne skérki i migzszu do 2%,
suma wad% nie wiecej niz 5%,
lekkie wady rozwoju i ksztattu oraz barwy,
e szyputka moze by¢ lekko uszkodzona.
Cechy dyskwalifikujace:
e gnicie,
objawy zaplesnienia,
zanieczyszczenia obce,
szkodniki,
uszkodzenia od szkodnikow,
obcy zapach i smak,
zamarzniete,
Z rozpadem migzszu,
porazone miekkg oparzeling chtodniowa,
uszkodzone.
Opakowania:
e skrzynka do 15 kg.
Inne wymagania:
e Odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e Sad oraz produkcja jabtek zgodna z IPO,
o Dostawa catoroczna.

Poz. 13 — Kaki
Owoc w kolorze pomaranczowym. Skorka I$nigca, bez uszkodzen, bez cieni.
Waga min. 180 g



Poz. 14 — Kiwi duze
Wymagania minimalne:
o Swieze, bez zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym lisci,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielkos¢ owocu — min. 100 g,
barwa charakterystyczna dla kiwi,
bez pozostatosci srodkdéw ochrony ro$lin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
o lekkie wady barwy,
o lekkie wady rozwojowe skorki jak osrebrzenie, ordzawienie itp.,
o lekkie zabliznione uszkodzenia.
Cechy dyskwalifikujace:

® gnicie,

e zaplesnienie,

e zanieczyszczenia obce,

e uszkodzenie,

e posiadajgce zmiany mrozowe,
e obcy zapach i smak,

¢ niedojrzate lub przejrzate.

Opakowania:
e pojemnik z tworzywa sztucznego lub karton.

Inne wymagania:
¢ odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 15 - Mandarynka
Wymagania minimalne:
o Swieze, bez zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czyste bez zanieczyszczen,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielko$é owocu min. 80 g,
bez pozostatosci sSrodkdw ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
o lekkie wady barwy,
o lekkie wady rozwojowe skorki jak osrebrzenie, ordzawienie itp.,
¢ lekkie zabliznione uszkodzenia.
Cechy dyskwalifikujace:
e gnicie, zanieczyszczenia obce, z objawami zaple$nienia,
e uszkodzone, posiadajgce zmiany mrozowe,
e 0becnos¢ obcego zapachu lub smaku,
e niedojrzate lub przejrzate.
Opakowania:
e pudio kartonowe lub skrzynka min. 10 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 16 — Melon zéity
Wymagania minimalne:
o Swiezy, bez zeschnietych czesci, bez objawow plesni i gnicia,
e czysty bez zanieczyszczen, niepopekany, wolny od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych
przez mroz i choroby,




o wielkos¢ owocu od 1 kg do 4 kg,
e bez pozostato$ci Srodkéw ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
o lekkie wady barwy,
o lekkie zabliznione uszkodzenia.
Opakowania:
e skrzynka od 5 kg do 10 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa w miesigcach od lipca do pazdziernika.
Owoc uprawiany w Polsce
Wymagania minimalne:
e Srednica od 6 cm do 8 cm,
barwa ré6zowa do czerwonej,
Swieze, bez zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czyste bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielko$¢ owocu min 200 g,
e bez pozostatosci srodkéw ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
o lekkie wady barwy.
Opakowania:
e skrzynka lub pudto kartonowe do 10 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 17 — Morela
Owoc uprawiany w Polsce
Wymagania minimalne:
e Srednica od 3 cm do 6 cm,
barwa Z6ita do czerwonej,
Swieze, bez zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czyste bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielkos¢ owocu max 200 g,
bez pozostatosci sSrodkow ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
o lekkie wady barwy.
Opakowania:
e skrzynka lub pudto kartonowe do 10 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa lipca do wrzesnia.

Poz. 18 - Pomararicza
Wymagania minimalne:
o Swieze, bez zeschnietych czesci,
e bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
e czyste bez zanieczyszczen,
e wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,




o wielkos¢ owocu min. 250 g,
e bez pozostato$ci Srodkéw ochrony roslin.
Dopuszczalne tolerancje:
o lekkie wady ksztattu,
o lekkie wady barwy,
o lekkie zabliznione uszkodzenia,
e kalibrowane 32 szt./ 10 kg.
Cechy dyskwalifikujace:
® gnicie, zanieczyszczenia obce,
z objawami zaple$nienia,
uszkodzone,
posiadajgce zmiany mrozowe,
obcy zapach i smak,
niedojrzate lub przejrzate.
Opakowania:
e pudio kartonowe lub skrzynka min. 10 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 19 - Truskawka

Truskawka swieza, kl. |

Wymagania minimalne:

* bez uszkodzen,

* bez objawdw gnicia i zaplesnienia,

* czyste, bez zanieczyszczen obcych,

» Swieze w wygladzie, ale niemyte,

» wolne od szkodnikow,

» wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

* z kielichem i krotkg, zielong niezwiednietg szypuitka,

* bez obcych smakéw i zapachow.

Dopuszczalne tolerancje:

* nieznaczne wady ksztattu,

» obecnos¢ matych jasnych plamek,

* mogg by¢ mniej wyréwnane pod wzgledem wielkosci,

» do 10% wagowo niespetniajacych wymagan klasy |, lecz zgodnych z wymaganiami klasy I,
* nie wiecej niz 2% truskawek zepsutych w ogdlnej tolerancji 10%,
» do 10% wagowo niespetniajacych wymagan w zakresie minimalnej wielkosci.
Opakowania:

* skrzynka 2,5 kg — 5 kg.

Inne wymagania:

» odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,

» dostawa w miesigcach od maja do wrzesnia.

Poz. 20 — Winogrono bezpestkowe
Winogrona biale i czerwone
Wymagania minimalne:

e $rednica owocow min. 2 cm,
owoce zebrane w kiS¢,
barwa fioletowa lub Z6ita,
bez uszkodzen,
bez objawdw gnicia i zaplesnienia,
czyste, bez zanieczyszczeh obcych,
Swieze w wygladzie, ale niemyte,
wolne od szkodnikéw, od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
bez obcych smakoéw i zapachow.
Dopuszczalne tolerancje:

e nieznaczne wady ksztattu,




e obecno$¢ matych jasnych plamek,
e moga by¢ mniej wyréwnane pod wzgledem wielkosci,

¢ do 10% wagowo niespetniajgcych wymagan w zakresie minimalnej wielkosci.

Opakowania:
e skrzynka 2,5 kg — 6 kg.

Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 21 - Brokuty
Odmiany do spozycia:
e jadalne.
Wymagania klasyfikacyjne:
e roza (baldacho-groniasty kwiatostan) o wielkosci min. 15 cm,
e kolor zielony/ jasno zielony.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
pozostatosé srodkow ochrony roslin,
obecnos$¢ gasienic, mszyc i innych szkodnikéw lub ich pozostatosci,
nadgnicie,
objawy zaples$nienia,
obcy smak i zapach,
zeschniete czesci,
obecnos¢ ziemi na rozy.
Opakowania:
e skrzynka drewniana lub plastikowa.
Inne wymagania:
¢ odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa w miesigcach od maja do listopada.

Poz. 22 - Burak mfody z botwing
Wymagania klasyfikacyjne:
Swieza, bez pozétktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
liscie z korzeniem,
wielkos¢ peczka min 250 g,
e bez pozostatosci srodkéw ochrony roslin.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
pozostatosé srodkow ochrony roslin,
obecnos¢ gasienic, mszyc i innych szkodnikéw lub ich pozostatosci,
nadgnicie,
objawy zaples$nienia,
obcy smak i zapach,
zeschniete czesci.
Opakowania:
e skrzynka drewniana lub plastikowa.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa od maja do sierpnia.

Poz. 23 - Buraki czerwone
Odmiany do spozycia:
e odmiany jadalne.




Wymagania klasyfikacyjne:
o wielko$¢ owocu min. 8 cm. nie wiecej niz 12 cm,
e dopuszcza sie zroznicowanie wielkosci do 10% wagi.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
zamarzniecie,
obcy smak i zapach,
pozostatosci srodkéw ochrony roslin,
nadgnicie lub obce naloty,
zwiedniecie,
slady nadgryzien spowodowane przez szkodniki,
uszkodzenia mechaniczne powyzej 5%.
Opakowania:
o worki raszlowe max do 20 kg.
Inne wymagania:
e cafe, nieokrawane,
¢ odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 24 i 25 - Cebula
Odmiany zé6lta i czerwona:
e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:
e wielo$¢ min 5 cm,
e dopuszcza sie zréznicowanie wielkosci do 10% wagi.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
zamarzniecie,
obcy smak i zapach,
pozostatosci srodkéw ochrony roslin,
nadgnicie lub obce naloty,
zwiedniecie,
slady nadgryzien spowodowane przez szkodniki,
uszkodzenia mechaniczne powyzej 5%,
wyrastajacy zielony szczypior.
Opakowania:
¢ worki raszlowe do 15 kg.
Inne wymagania:
e cate, nieokrawane,
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 26 - Cebula mioda ze szczypiorkiem
Wymagania klasyfikacyjne:

e bylina tworzgca zwarte kepy o wysokosci max. 25 cm,
liczne, cienkie cebule skupione na podziemnym kigczu,
liscie liczne, odziomkowe, rurkowate, ciemnozielone,
Swieza, bez pozotktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysta, bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielko$¢ peczka min. 200 g,

e bez pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin.

Cechy dyskwalifikujace:

e zaparzenie,

e zamarzniecie,

e obcy smak i zapach,




pozostatosci $rodkéw ochrony roslin,
nadgnicie lub obce naloty,
zwiedniecie,
Slady nadgryzien spowodowane przez szkodniki,
uszkodzenia mechaniczne powyzej 5%.
Opakowania:
e skrzynka.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 27 - Cieciorka
Wymagania klasyfikacyjne:
e produkt spozywczy.
e barwa - biata, jasnopomaranczowa, ksztalttem przypomina orzeszki,
e smak delikatny oraz stodki moze przypomina¢ smak orzechéw.
Dopuszczalne tolerancje:
o Niewielka réznica w wielkosci ziaren.
Cechy dyskwalifikujace
Obce posmaki, zapachy, np. stechly, zapach plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne
i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Oznakowanie powinno zawieraé:
a) nazwe dostawcy - producenta, adres,
b) nazwe produktu,
c) mase netto produktu,
d) date - termin produkgciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania.
Inne wymagania
Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do zamawiajgcego.

Poz. 28 - Cukinia
Odmiany:
e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:
e waga pojedynczych sztuk min. 300 g,
Swieza, bez pozétktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysta, bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
e bez pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin.
Cechy dyskwalifikujace:
e Zgnicie,
zamarzniecie,
zabrudzone ziemig,
obecno$¢ szkodnikdéw i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,
nadmierne zawilgocenie powierzchni,
pozostatosci srodkéw ochrony roslin,
zwiedniecie.
Opakowania:
e worek lub skrzynka do 10 kg,
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa w miesigcach od czerwca do listopada.




Poz. 29 - Czosnek
Odmiany:
e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:
e gtéwka czosnku o wielkosci min. 2 cm,
e luski o delikatnym odcieniu rézu lub fioletu do szarego,
e czosnek pochodzenia polskiego.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
zamarzniecie,
obcy smak i zapach,
pozostatosci $rodkéw ochrony roslin,
nadgnicie lub obce naloty,
zwiedniecie,
Slady nadgryzien spowodowane przez szkodniki,
uszkodzenia mechaniczne powyzej 5%.
Opakowania:
e worki, pudto kartonowe min. 1 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 30 - Fasola sucha
Wymagania klasyfikacyjne:
e produkt spozywczy,
e barwa - biata,
¢ wilgotnos¢ nie wieksza niz 15,3 %,
e smak i zapach - charakterystyczny dla fasoli.
Dopuszczalne tolerancje:
¢ niewielka roznica w wielkosci ziaren.
Cechy dyskwalifikujace
Obce posmaki, zapachy, np. stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy pleénienia, psucia, zawilgocenie, ziarna przebarwione, obecno$¢ szkodnikéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatoci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy
Opakowanie jednostkowe - torba polietylenowa (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
z zywnoscig) min. 1 kg, max. 5 kg.
Oznakowanie powinno zawiera¢:
a) nazwe dostawcy - producenta, adres,
b) nazwe produktu,
c) mase netto produktu,
d) date - termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania.
Inne wymagania
Termin przydatno$ci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do zamawiajgcego.

Poz. 31 - Kalarepa
Odmiany:
e jadalne.
Wymagania klasyfikacyjne:
e cze$¢ nadziemna w formie bulwy wielko$ci min. 8 cm,
e kolor skorki jasno zielony, kolor srodka bity z zielonkawym odcieniem.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
przemarzniecie,
pozostatosé srodkdw ochrony roslin,
obecnos¢ gasienic, mszyc, innych szkodnikéw lub ich pozostatosci,
zwiedniecie. objawy zaple$nienia,




e obcy smak i zapach,
e zeschniete czesci.
Opakowania:
e skrzynka drewniana.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 32 - Kapusta biata
Odmiany:
e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:
e Srednica gtéwki kapusty min. 20 cm,
Swieza, bez pozétktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni, gnicia i zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
¢ wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
zamarzniecie,
obcy smak i zapach,
obecnos¢ szkodnikdw i ich pozostatosci,
obecnosé zgnilizny,
objawy zaples$nienia,
pozostatos¢ srodkdw ochrony roslin,
obecno$¢ zeschnietych czesci,
obecnosé¢ ziemi miedzy listkami.
Opakowania:
e worki raszlowe max. 20 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 33 - Kapusta biata mioda
Odmiany:
e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:
e gtowki kapusty nie mniejsze niz 16 cm,
Swieza, bez pozotktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
e wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
zamarzniecie,
obcy smak i zapach,
obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostatosci,
obecnosé zgnilizny,
objawy zaples$nienia,
pozostatosé srodkdw ochrony roslin,
obecnosé zeschnietych czeéci,
obecnos¢ ziemi miedzy listkami.
Opakowania:
e worki raszlowe max 15 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,



dostawa w miesigcach maj - lipiec.

Poz. 34 - Kapusta kiszona biafa
Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z kapusty gtowiastej biatej, oczyszczonej z lisci zewnetrznych,
pokrojonej, zasolonej i poddanej naturalnemu procesowi fermentacji mlekowe;j,

struktura - kapusta pokrojona na skrawki, gdzie odlegtos¢ mierzona miedzy krawedziami
ciecia na powierzchni liscia wynosi nie wigcej niz 2 - 3 mm, skrawki jedrne, chrupkie,

barwa skrawkéw - biata lub kremowobiata z odcieniem z6ttawym,

smak i zapach - charakterystyczny dla kapusty prawidtowo ukwaszonej, aromatyczny, stono
kwasny,

wyglad soku - jasnoszary, opalizujgcy,

zawartos¢ soku - w stosunku do masy netto powinna odpowiada¢ 15% wag, tzn. lekko
uciskana pokrywa sie sokiem.

Dopuszczalne tolerancje

Dopuszcza sie stosowanie nasion kminku, kopru, kolendry, marchwi, jabtek i innych owocéw, jako
przyprawy roslinne.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu,

objawy plesnienia, psucia, niedostateczna ilos¢ soku (wysuszenie kapusty),

obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwdrczych i z grupy coli,

obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - kapuste nalezy pakowaé w wiaderka lub worki z tworzywa
sztucznego (dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig), pojemniki badz woreczki powinny by¢
catkowicie wypetnione kapusta,

pojemnosc¢ woreczkéw - 1kg, pojemnos¢ wiaderek — 3kg lub 10kg,

na kazdym opakowaniu powinien by¢ sktad, nazwa i adres producenta oraz data przydatnosci
do spozycia.

Inne wymagania:

odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
dostawa caforoczna.

Poz. 35 - Kapusta pekinska

Odmiany:

jadalne do bezposredniego spozycia.

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieza, bez pozétktych i zeschnietych czesci,

bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,

czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,

bez pedéw kwiatostanowych,

wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
waga min. 1,5 kg.

Cechy dyskwalifikujace:

zgnicie,

zamarzniecie,

objawy zaples$nienia,

zabrudzenia ziemia,

obecno$¢ szkodnikéw i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,

nadmierne zawilgocenie powierzchni,

pozostatosci srodkéw ochrony ro$lin,

pozotkte i zeschniete czesci,

przerosnieta kwiatostanem.

Opakowania:

skrzynka drewniana lub plastikowa.



Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 36 - Kapusta wioska
Odmiany:
e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:
o Swieza, bez pozotklych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
e waga min. 1 kg.
Cechy dyskwalifikujace:
® Zgnicie,
zamarzniecie,
objawy zaplesnienia,
zabrudzona ziemia,
obecnos¢ szkodnikow i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,
nadmierne zawilgocenie powierzchni,
pozostatosé srodkéw ochrony roslin,
obecnosé pozétktych i zeschnietych czesci.
Opakowania:
e skrzynka, worek max 20 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 37 - Kietki roznych warzyw
Odmiany: do bezposredniego spozycia, roslina we wczesnej fazie wzrostu przeksztatcone w siewki.
Wymagane klasyfikacje
Produkt swiezy, barwa biato, ré6zowo, zielona, smak lekko ostry charakterystyczny dla warzyw
pakowana w pudetka plastikowe i folie o0 wadze 50g.
Cechy dyskwalifikujace:
e bez obcych zapachdw i smakdw,
obecnos¢ gasienic, mszyc i innych szkodnikéw lub ich pozostatosci,
zwiedniecia,
zaparzenia,
nadgnicia,
gorzki smak,
pozotkte i zeschniete kietki.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 38 - Koperek zielony
Wymagania klasyfikacyjne:
o Swiezy, bez pozétktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysty bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastéw,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolny od szkodnikéw i uszkodzeh spowodowanych przez mréz i choroby,
wielkos¢ peczka min. 50 g,
e bez pozostatosci srodkéw ochrony roslin.
Cechy dyskwalifikujace:
e Zzgnicie,




zamarzniecie,
objawy zaples$nienia,
zabrudzona ziemia,
obecno$¢ szkodnikow i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,
nadmierne zawilgocenie powierzchni,
pozostatos¢ srodkdw ochrony roslin,
obecnos$¢ zottych i zeschnietych czesci.
Opakowania:
e skrzynka.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 39 - Lubczyk Swiezy
Wymagania klasyfikacyjne:
e Swieza, bez pozotktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni, gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielkos$¢ peczka min. 50 g,
e bez pozostatosci Srodkéw ochrony roslin.
Cechy dyskwalifikujace:
e Zzgnicie,
zamarznieta,
objawy zaples$nienia,
zabrudzona ziemig,
obecno$¢ szkodnikow i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,
nadmiernego zawilgocenia powierzchni,
pozostatosci sSrodkéw ochrony ro$lin,
pozotkte i zeschniete czesci.

Poz. 40 i 41 — Marchew mfoda i marchewka
Odmiany:
e jadalne.
Wymagania klasyfikacyjne:
o wielkos¢ min. 10 cm, max. 25 cm,
e bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
e czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
e wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
zamarzniete,
obcy smak i zapach,
pozostatosci srodkéw ochrony ro$lin,
nadgnicie lub obce naloty,
zwiedniecie,
Slady nadgryzien spowodowane przez szkodniki,
uszkodzenia mechaniczne powyzej 5%.
Opakowania:
o worki raszlowe max. do 20 kg w przypadku mtodej marchewki peczki po min. 5 szt.
Inne wymagania:
e cate, nieokrawane, myte (bez ziemi),
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.




Poz. 42 - Ogdérek kiszony
Wymagania klasyfikacyjne:

o produkt spozywczy otrzymany ze swiezych ogorkow, przypraw aromatyczno - smakowych,
zalanych zalewg z dodatkiem soli i poddanych naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej,

e struktura - dosc¢ luzno utozone cate ogérki, jedrne, chrupkie,

e smak i zapach - charakterystyczny dla ogérkéw prawidiowo ukwaszonych, aromatyczny, stono
kwasny,

e 0gorki powinny by¢ proste, w ksztatcie foremnym zblizonym do walca, o barwie oliwkowo
zielonej o réznych odcieniach, powierzchnia wolna od uszkodzehA mechanicznych i plam
chorobowych, wielkosci od 6 do 12 cm,

e wyglad zalewy - od biatoszarej do zielonkawo szarej, lekko metny, dopuszcza sie osad
pochodzacy z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, czosnku itp.).

Cechy dyskwalifikujace:

e obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu,

e objawy zaplesnienia, psucia, ich nadmierna miekkos¢é(komory nasienne wypetnione
nieprawidtowo),

e obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwdrczych i z grupy coli,

e obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

e uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia opakowan.

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — wiadro z tworzywa sztucznego ( dopuszczone do kontaktu z zywnoscig)
2 lub 6kg po odsgczeniu wody.

Inne wymagania:

e cena jednostkowa dotyczy masy ogérkéw po odcieku (bez zalewy),

e dostawa catoroczna,

e na kazdym opakowaniu powinien by¢ sktad, nazwa i adres producenta, data przydatnosci do
spozycia.

Poz. 43 i 44 - Ogdrek szklarniowy i ogérek gruntowy
Wymagania klasyfikacyjne
Dopuszczalne tolerancje:
wolne od nadmiernej wilgotnosci zewnetrznej,
dopuszczalne lekkie wady barwy,
dopuszczone lekkie uszkodzenia skérki pod warunkiem, ze sg zabliznione,
wielkos¢ ogérkéw gruntowych: 80 -160 mm,
o wielkos¢ ogorkow szklarniowych: 150 -350 mm.
Cechy dyskwalifikujace:
e obecnoé¢ obcych zapachéw i smakdw,
popekanie skorek,
zwiedniecie,
zaparzenie,
nadgnicie,
gorzki smak,
pozostatosci srodkéw ochrony ro$lin,
obecnos$¢ plesni.
Opakowania:
e worek foliowy max 10 kg lub skrzynka max 10 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 45, 46 i 47 - Papryka sSwieza
Odmiany:

e jadalne: papryka czerwona, zielona, zéita.
Wymagania klasyfikacyjne:

e wielko$¢ min. 50 mm,

e wykluczenie tgczenia papryk o réznych barwach,




e niedopuszczalna obecnos$¢ nadgnicia, zamarzniecia, zaparzenia, zaple$nienia, obcego smaku
i zapachu.
Cechy dyskwalifikujace:
e nadgnicie,
e uszkodzenie przez choroby lub szkodniki,
¢ silne uszkodzenia mechaniczne,
e zwiedniecie.
Opakowania:
e worki foliowe lub pudio kartonowe max 5 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 48 - Pieczarki Swieze
Wymagania klasyfikacyjne:
e grzyby - owocniki wszystkich odmian pieczarek uprawnych agaricus (syn. psalliota),
dostarczane w stanie swiezym,
¢ wyglad - owocniki swieze, z zamknigetym kapeluszem (o $rednicy min 30 max 65 mm), lub
lekko otwartym, okragte lub pétkoliste, jedrne, zdrowe, cate, czyste, nieuszkodzone, z odcietg
dolng czescig trzonu,
e barwa:
- kapelusz po zewnetrznej stronie biaty, biato-kremowy,
- blaszki - biate lub z odcieniem rézowym,
- migzsz - biaty lub z odcieniem ré6zowym,
- smak i zapach - charakterystyczny dla pieczarek,
- trzony grzybdw nie diuzsze niz Srednica kapeluszy (30 mm).
Dopuszczalne tolerancje:
e dopuszcza sie lekkie wady ksztattu, barwy,
e dopuszcza sie obecnos¢ zanieczyszczen pochodzacych z okrywy podtoza w ilosci do 1%
(masy wysuszonej) w stosunku do masy grzybéw,
e dopuszcza sie 25% grzybow czesciowo otwartych (z przerwang ostong).
Cechy dyskwalifikujace:
e obce posmaki, zapachy,
uszkodzenia mechaniczne, spowodowane przez choroby, owady i szkodniki,
objawy plesnienia, psucia, oslizgtos¢, splesnienie, stechtos¢,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwérczych,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia opakowan.
Opakowania:
e skrzynka max 5 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 49 i 50 - Pietruszka korzen i mioda
Wymagania klasyfikacyjne:
e wielko$¢ min 8 cm. max. 20 cm (mioda z nacia),
e zréznicowanej wielkosci do 10% wagi,
e bez obecnosci ziemi.
Cechy dyskwalifikujace:
e zaparzenie,
zamarzniecie,
obcy smak i zapach,
pozostatosci srodkéw ochrony roslin,
nadgnicie lub obce naloty,
zwiedniecie,
$lady nadgryzien spowodowane przez szkodniki,
uszkodzenia mechaniczne powyzej 5%.




Opakowania:

e worek raszlowy max 10 kg, mtoda- peczki po min. 5szt.
Inne wymagania:

e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,

e dostawa catoroczna.

Poz. 51 - Pietruszka natka
Wymagania klasyfikacyjne:
o Swieza, bez pozotklych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni, gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielko$¢ peczka min. 50 g,
e bez pozostatosci Srodkéw ochrony roslin.
Cechy dyskwalifikujace:
* Zzgnicie,
zamarznieta,
objawy zaplesnienia,
zabrudzona ziemig,
obecnos¢ szkodnikow i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,
nadmiernego zawilgocenia powierzchni,
pozostatosci $rodkéw ochrony roslin,
e pozotkie i zeschniete czesci.
Opakowania:
e skrzynka.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 52 i 53 - Pomidory koktajlowe i pomidory — rézne odmiany
Pomidory w klasie extra
Odmiany:
e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagane klasyfikacje:
e Srednica min. 60 mm, koktajlowe okoto 200mm,
e w 12-stopniowej skali koloru dopuszczalne od 8-10.
Cechy dyskwalifikujace:
e pekniecia,
widoczne zielone gniazda,
obecno$¢ ugniecen, pomarszczenia skorki,
zaparzenie,
nadgnicie,
porazenie chorobami,
obcy smak i zapach,
pozostatosci srodkéw ochrony roslin.
Opakowania:
e skrzynka plastikowa lub kartonowa min 6 kg.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 54 - Pory
Odmiany:

e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:

e bez pedow nasiennych,



ez usunietymi niesSwiezymi lub zwiednigetymi lisémi,
o dtugosé min. 50 cm,
e barwa biata do zielonkawo biate;.
Dopuszczalne tolerancje:
¢ 10% wagowo niespetniajacych wielkosci.
Cechy dyskwalifikujace:
e objawy gnicia i zaple$nienia,
nadmierne zabrudzenia i zanieczyszczenia,
zamarzniete,
wyrastajacy ped kwiatostanu,
uszkodzenia spowodowane przez choroby lub szkodniki,
owady i szkodniki,
obce zapachy lub smak,
pozostatosci $rodkéw ochrony roslin,
pozdtkte i zeschniete liscie.
Opakowania:
e opakowanie min. 10 kg,
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 55 - Rzodkiewka
Odmiany:
e jadalne do bezposredniego spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:
o Swieza, bez pozotktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielko$¢ peczka min. 150 g. (RZODKIEWEK BEZ LISCI),
e bez pozostatosci srodkéw ochrony roslin.
Cechy dyskwalifikujace:
e z objawami gnicia,
zanieczyszczenia obce,
ze szkodnikami i uszkodzeniami pochodzacymi od szkodnikéw,
obcy zapach lub smak,
pozostatosé srodkow ochrony i roslin.
Opakowania:
e skrzynka
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e waga rzodkiewki bez lisci min. 150 g,
e dostawa w miesigcach od marca do grudnia.

Poz. 56-62 - Salata zielona (r6zne odmiany), satata —mix 180q, satata — rukola 100g, Safata —
roszponka 100q, szpinak Swiezy 100q, safata cykoria (zielona i czerwona/ 2szt.opak.), safata
rzymska (2szt w opak)
Odmiany:
e safata mastowa,
satata lodowa,
lollo rossa (strzepiasta czerwona),
lollo bionda (strzepiasta zielona),
rukola,
jarmuz,
roszponka,
szpinak,
cykoria zielona i czerwona.
Rzymska




Wymagane klasyfikacje:
e satata mastowa min. 300 max. 450 g/szt.,
satata lodowa min. 400 max. 550 g/ szt.,
lollo rossa min. 300 g/szt.,
lollo bionda min. 300 g/szt.,
rukola 300 max. 450 g/szt.,
e jarmuz 300 max. 450 g/szt.
Cechy dyskwalifikujace:
e bez obcych zapachdéw i smakow,
obecnos¢ gasienic, mszyc i innych szkodnikéw lub ich pozostatosci,
zwiedniecia,
zaparzenia,
nadgnicia,
gorzki smak,
pozdtkte i zeschniete liscie.
Opakowania:
e skrzynka.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 63 - Seler korzeniowy
Odmiany:
e jadalne.
Wymagania klasyfikacyjne:
e Srednica min 800 mm, max 150 mm,
e bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
e bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
e wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
e korzen wraz z lisémi (w okresie zbioru).
Cechy dyskwalifikujace:
e Objawy gnicia i zaplesnienia,
nadmierne zabrudzenia i zanieczyszczenia,
zamarzniete,
wyrastajgcy ped kwiatostanu,
uszkodzenia spowodowane przez choroby lub szkodniki,
owady i szkodniki,
obce zapachy lub smak,
pozostatosci sSrodkéw ochrony ro$lin,
sttluczenia i ordzewienia skorki,
puste przestrzenie na przekroju podtuznym.
Opakowania:
e worek raszlowy max 10 kg lub peczki.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 64 - Seler mtody z li$émi
Odmiany:
e jadalne.
Wymagania klasyfikacyjne:
e $rednica min 800 mm, max 150 mm,
e bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
e bez zanieczyszczen, w tym czeéci traw i chwastow,
e wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
e korzen wraz z lisémi (w okresie zbioru).
Cechy dyskwalifikujace:
e Objawy gnicia i zaplesnienia,




nadmierne zabrudzenia i zanieczyszczenia,
zamarzniete,
wyrastajgcy ped kwiatostanu,
uszkodzenia spowodowane przez choroby lub szkodniki,
owady i szkodniki,
obce zapachy lub smak,
pozostatosci srodkéw ochrony roslin,
sttuczenia i ordzewienia skorki,
puste przestrzenie na przekroju podtuznym.
Opakowania:
e worek raszlowy max 10 kg lub peczki.
Inne wymagania:
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa catoroczna.

Poz. 65 - Seler naciowy
Wymagania klasyfikacyjne:
e miesiste i grube todygi lisciowe o dtugosci od 30 do 40cm,
Swiezy, bez pozétktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni, gnicia lub zaparzenia,
czyste bez zanieczyszczen,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
e bez pozostatosci Srodkéw ochrony roslin.
Cechy dyskwalifikujace:
e Zzgnicie,
zbyt cienkie todygi,
objawy zaples$nienia,
zabrudzone ziemig,
obecno$¢ szkodnikow i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,
nadmiernego zawilgocenia powierzchni,
pozostatosci sSrodkéw ochrony ro$lin,
pozotkte i zeschniete czesci.
Opakowania:
e pakowane jednostkowo w folie ochronng, opakowanie zbiorcze-skrzynka.
Inne wymagania:
e dostawa catoroczna.

Poz. 66 - Soczewica czerwona i zielona
Wymagania klasyfikacyjne:

e produkt spozywczy,

e barwa — pomaranczowo czerwona lub zielonkawa,

o wilgotno$¢ nie wigksza niz 15,3 %,

e smak i zapach - charakterystyczny dla soczewicy przypominajgcy smak miesa.
Dopuszczalne tolerancje:

¢ niewielka roznica w wielkosci ziaren.
Cechy dyskwalifikujace
Obce posmaki, zapachy, np. stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy pleénienia, psucia, zawilgocenie, ziarna przebarwione, obecno$é szkodnikéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatoci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy
Opakowanie jednostkowe - torba polietylenowa (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
z zywnoscig) 350 g lub 1kg.
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy - producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) mase netto produktu,




d) date - termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,
Inne wymagania
Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od momentu dostarczenia do zamawiajgcego.

Poz. 67 - Susz z buraka czerwonego
Odmiany:
e jadalne do spozycia.
Wymagania klasyfikacyjne:
e 100% burak czerwony suszony w postaci wiorkow,
e nie zawiera zadnych dodatkéw ani barwnikéw,
e pakowany jednostkowo.
Cechy dyskwalifikujace:
e zapach zatechty i zapach plesni,
e zawilgocenie, uszkodzenie opakowania, zanieczyszczenia mechaniczne, obecnos¢ bakterii
salmonelli i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
e brak oznakowania towaru i daty przydatnosci do spozycia.
Opakowanie i oznakowanie
Opakowanie jednostkowe min.100g, worki z tworzywa sztucznego(dopuszczone do kontaktu
z zywnos$cig), opakowanie zbiorcze — pudio papierowe
Oznakowanie powinno zawieraé:
a) nazwe dostawcy, producenta — adres,
b) nazwe produktu,
c) pojemnos¢ opakowania,
d) date - termin produkgciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania.
Inne wymagania
Termin przydatnosci do spozycia min.6 miesiecy od momentu dostarczenia do zamawiajgcego.
Dostawa catoroczna.

Poz. 68 - Szczypiorek
Wymagania klasyfikacyjne
o Swiezy, bez pozotktych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni i gnicia lub zaparzenia,
czysty bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastéw,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolny od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielko$¢ peczka min 100 g,
bez pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin.
Opakowania
e skrzynka drewniana lub plastikowa.
Inne wymagania
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
e dostawa w miesigcach od marca do maja.

Poz. 69i 70 - Ziemniaki mtode i ziemniaki
Odmiany

e jadalne przeznaczone do bezposredniego spozycia LORD i BELLAROZA.
Wymagania klasyfikacyjne
Typ kulinarny migzszu bulw: B- wszechstronnie uzytkowy o dobrym smaku. Kteby duze do bardzo
duzych, okragto-owalne do owalnych, skérka zétta w przypadku Bellarozy - rézowa , gtadka, oczka
ptytkie do $rednio plytkich. Kolor migzszu od jasnozéttego do zéttego. Srednica bulwy: min. 6 cm.
Cechy dyskwalifikujace

e zaparzenie,

e Zzgnicie,

e obce zapachy,

e pozostatosci srodkéw ochrony roslin,

o kietkujace czesci (kly).
Do partii ziemniakéw powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi




e masa netto,
e nazwa odmiany.
Opakowania
e worki raszlowe 15-30 kg.
Inne wymagania
e odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie,
o dostawy catoroczne z mozliwoscig zamiany na ziemniaki wczesne w miesigcach maj —
wrzesien.

Poz. 71i 72 - Ziola Swieze
Bazylia, mieta
Wymagania klasyfikacyjne
o Swieza, bez pozotklych i zeschnietych czesci,
bez objawdw plesni, gnicia lub zaparzenia,
czysta bez zanieczyszczen, w tym czesci traw i chwastow,
bez pedéw kwiatostanowych,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,
wielko$¢ peczka min. 50 g,
ziota ciete, na wage
e bez pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin.
Cechy dyskwalifikujace
e Zgnicie,
zamarznieta,
objawy zaplesnienia,
zabrudzona ziemig,
obecnos¢ szkodnikow i uszkodzen przez szkodniki,
obcy zapach i smak,
nadmiernego zawilgocenia powierzchni,
pozostatosci $rodkéw ochrony roslin,
pozotkte i zeschniete czesci.




